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Abstract of DE2036052 

Incorporating additives to fat emulsion foods esp dairy products Process comprises dissolving, 
dispersing or producing an emulsion of the additives in a fat or oil which has been extracted from the 
food product and then reemulsifying the fat or oil into the food product. Pref. additives are flavourings 
and e.g. spices, and anhydrous powdered fruit. 
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Ittlelwirtsehaftliolw^ F (7094) 

land Untersaohuqgs-iaeMilseiiaft . ' ' >' ' ■ 

; . .'-WSMw ,/'■'//,:'.■',' - .. ■ V \ 'y'/ "'r'-- /' ■'/// 

"V".--:' ■'-■ax/iaabttpg 90. ••' 'Hapbuirg, ton.20./ juU i9TP-'' 



ZusatB 8tt Pa^e. * (Pa^ntanmldtthg > 19 39 233.7) 



■'/ OU Brflflduiig bfttvlf fi. oin Y«rf almn . iittii Unbringaii von Sfusatsen* 
, insbesofidttir* yon mt- und oilOsliolien odor dlsp^rgierlmron - 
dtoffea* in fotftV ttnd o^ 

///\ 'tti.o^p^ial^o, 1^^^^ Najontao; tmd dergleioW; > 

•ine ntebt onor^ 

^^^^^ EiuOMimyw boroitot oo orhebUolie Selnrie* 

rigkoitipn, ZumU^ 

■'. •'■ ■^/^•r- i^^ iot- oo-'iii-?-';- ' 

fpittljuwiLsb biiiaag noal^ mioht golungoii/ «in stabilM Voilisil^^ / 
/ Nilobfettahteil olhem motten 

/^^^'^^^ untoriiogtV Zwar an sioli^^ geeJ^poto Stabillsatm 
■//. «•* Antloaqrdatloniadttoi^ oiii TordeiiltojB W 

y iNM^^ ftUuc^'oib--'' 
ittiMitL dioa^ latM^ vor dera Trooknen odor ein 

/.iKlnarboiton in' dasrTrpolwhprodidct.:^oM..sm 



2-03 6 05 2 



- 2 ' 

Das SotMltwrn dovartiger Vwsuolis ist vemiutlieb damuf 
niraokiiifnimn» daft die eiarolnen mtldlgelehati in mt- 
ttnd •ivalAhaltigaii Labenanitteln nit BBttlaidhaatmaktur 
fiaa 8elitttsMBd»ran.attfw9iaen, die. aua Phosphoiipoiden sowle 
Proteinen beateht and den Obersang der Zuaatsstofffe aua der 
NtftrieeB Fbaae au den mtltllgeiehen verttiiidert. biea gilt 
in gleieHev Veiae filv i0a8aea>168liehe «sib ra? fettiealiehe 
Zuafttae, obgleieh geirade ietstere an si®h als besondera 
geeignet moheinan kennten. Bai dor Harateilung von Niloh- 
troekenpFodokten atellt isan ^at, daft ladigiieh ein oeniaoh 
erbalten wivd, bei dem die dev ESileb veip dea l^poeknsn auge- 
fOgken Zuaataateffe nioht ie liileSsfett geiest Oder diaper- 
giert aind« aondero gatremit. yon.di@a(3@ .voriiegeno Bei der ' 
Xtaabevateilung geben die Znaat@ste£'f9£-gs>0Stentei£s« maaer- 
lealialM 8tt 75 bia 90 >• oit de? tSallBa verieren, vfihrend der 
naebmah nur geringe Nengen des? Zaaatsatoffe abaorbictrt. 

Qeganatand dea aaapt^tent@Q ; .o. .o. CPHtentanBa&dung 
F 1$ 39 293«7}'i8t ein HsrSsSssm sub Ms^ing^ von. natOr- 
lieban eder UBnatlieteen ^spsms/^SSm M Ststt- wsA oiveiflhaltigQ 
Iiebmanittel lait SE3alsi®sgs8^2?aa£s&tas>,> bei tjelsbsa @aia die Arona- 
atoffe ■ in eisesa in dea en bGG&ondelo&den Itebens^ttei ' " 
fiwplmnwanflen Mb Oder OS. &Se&» QERaigies>t oder dispergiert 
and anaeblieftend daa die Aress^toffe entba&tende Fett oder 01 . 
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In dett, teWttutdtt^^^^ recmuigiert . Fett- und 0X168ll<i^tSL Aroma-^ 

■/ ^^^^ / 1^ iierden km; 1^ dieao 

^^^^^^ 1^ noMi •tohiiirBisMlt i»fc, di|U( dl«M pn^la«it^ W 
t^adliE in nielli mit der 

llolktt vvrioroiigslieiij so daft B^ttpfwten n^t iwufin Qosclimaeka'^ 
y«riant«ii liiHhstAllb^^^^ sindV Wc^itel^liin iasaeii sieli naoh dett 
/''.:-tB?fUir«ii 'att^h/Ni|^ qeseluMok, i.B.''.' '.■ 

-■''■ '/>•''•••■■/ ^^'•■■ •''^'.■•''.■^'/ ' ' / - V • . 

Ba wui^e nun sofi^ dfl^ nan iuiT Oinlloliii , - 

'ttiid'Putt4xytt«iii:'^^ 

■ . •' .. • •n*^»*' ^wMltW 'atifOean. und- dabei -^in^ii^lMn/kaniii, dafi.^diese' ,■ ' 
jirakti^b' ider Fefetpbaiio dei^ Produktes auf^ 

/ Q«i»n8tand dfr vorii^g^hden Bpf indung IsVilafVBttBass aina Ab- / 
/ waitflung^^^ Varf alii^^ gemiaa / 
• . ,i . . . XPataatara^ida^^^ }9 '253.7y-;..walaiia. • d»liu^eii..^a^ •", ■ /••''/ 
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IwiiBitiotiiiftt i8t> daft man ntben oaer anstdllo von Ai^»na- und 
OMoluBBokastof fen phyaiologiaob eutragliebe AnildyydationB- 
■ittal ttnd/ode» Stabiliaatoren und/'oder Bnulgatoran lund/oder 
Farbatoffa und/odar Vitanina luid/adar andero gealsneta Zustttaa 
vamandat. Baaondara bavorsugt aind auah hiar fatb- und diloa- ; 
liate Qdar-diapaf«iarbara Suaataatoffa. 

Nit Bilfa daa arrindungagaiaaaaan Varfaiirena gelingt aa arat- 
■ala» atabiliaiarta und daait haltbara Hilattferoakanp^bdukta 
■it bOliaraa Fattsabalt, a.B. VolSnilalipulvar, Sabnapulvar . 
adar Butt«rpttlvar« tersuatallan, aail dia Suaataatoffa von daa 
iaoliartan, von dar Sobuts^^tibran bafpaitan Fatt olma waitarea 
•afgaaoaMn nardaa} andavaraaita bildat aiah bal dar Raamttt- 
Siaffttiv daa Fattaa in dam oiaaiAbaltiaBn Lebana- odar Futtar* 
aittal dia dia Baltbarknit f6pdeni4a yrotainbaltiBa Sabuta* 
■Mfbran amaut aua* valeba rOr dia Stabilitftt' darartigar Produkta 
van grater Badaiitung iat; Inabaaoadera iat aa garada naeb dini 
arf iadimgacMiBaaaa Twfabraa a^iab, aoleba Zuaatsatoffa 
aiasuarbaitaiit ^ antiesFdativ^ amlgiarctttd ^rltlMi und 
dadurab in baaoadaraa Nate aur Stabiliaiarianis das^ dia Fatt- 
kOgalaban uagabandan itoabraaan baitragan. Qlaiebseitig 
kSnnan dia Antiasydatimuaittai ainan oaydativen il^bbau' dar 
ungeaSttigtan Fattbaatandtailo varbinaflMrn* 



10 988 5 / 0 8 A 9 



v /'. /■/ ■•■'/'.- /.■ "'/>'/;//"./' yy / y, i. '.. ■'. yy 

d« •r^^ndtihgssentoSjeft Terfaiiren in liasonders gQiw^iger Wdise 
su8tts«tst irar^iav Itebe^ Aromitstof fan p^liQz«ii, iiiersu. Farbatofft » 
/ / pivsiplogUoli iwrfevoli^^^ yM^indiui^Bif.^ via 8.B. Vjltaaina^ uiid 

M wif tfiiiiU Iftliie «iOglieh» eln s^abiUsiertas yoUnileh- 
p^far ariiaiifalitan M dar 8ue(»b<Msen . ^ ^ 

/ /liitttiigy ' S.B. ' git Oruisangateiim mit -or^iarTOtar' Pfirbung, ' /\ 
«i aovouganV ^n^vt^'^l^s^ ^ 

itib^lA Ftettaraltta^^ Fatt||al»lt und pdt . 

', fOr \di« tifi^^ ^Ignatan ZHsBijnn arhaUan/ 

arf^lsraialMm 8tjitf»i]lsiar|iiii^ z \. 

Staiittli^av^rkaii ^a^ mtiuiibPilaii vent aimittmltigan Labaina- X 

ilttain odar mtaraittaln iat aa im aXlBwaBinan ar fordarliob* 
/ 4«f 9<eit vollAtlndlg atattf^vannaii . imil nMto Zi^^ 

atefZ^a' stt i^MlftiaM. 0«fe#8aii\k9nii aa-'siui. 'X Binia^aitan^^^ 
^ m OMdliiHiekaatoffan^ Fki^afeaffain, vitaiinan'uiw. anttmiahan^ 

ifann nor aln Tail da» mtaa iaolliirt inid wfindungssAfliSaa . 

',••'//. biliairtUilt idrd;/ / ^. ■ . ^^'^. V / . 

■ ' ••" •" •' ' . • / ■ '■ -•■ .• . •■ . • ,■ • .•■ / ■ ' J ' .- ■' • .•' 

' ' jUpi rinduns^Mlj ia teaondara "naaiBnata' Stabiliaatoiwn' 
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•ind Pi)o«9>ioUpai4e » tfi» tooUhiiiOi, Xiq^»Mno» Sfilidmoaa^iltaiet 
•owi0 Cer«broside, und smr vorsugsirais^^ ia llrageii von ttiia 
0,0$ Die 6,0, Insbesonderv 0,t bla 0,6 f , jeweiXar tRM»)g;«n , 
auf das Pefct. 

AlU EttulsfttoMii sina Nono*- und 0i8iy«epid« yon • ^eisefett- 
sluren Iwaonters bevorsuet^ Ferner sind hOhsr^ ftlipha^lafelie 
Alkohola, Fettsfiuran, Leeithina, PflanKanSla,^ wia iteawnOl, 
8Mi0M<^» Al9 waitaea brauoilbupa EauJ^ionn saian PoXyfttt^iafi- 
glykola, Fo3isXy«|a|Piiia8tar, FelyospMliFlana, PolyoxySthylan* 
sbrbitanfatiaAioraeafeara Poiyoxyftfehpidnstaavafea sowia Sorbitah- 
fattaataraaatar ganannt. Ala vaaBeitioaiioha Bmul9at;areh aix^ 
iiiabaaondara Polyphoaphaka su ariiShiiait. Oia sugoeabana Bmilaator' 
Mflga Uagb bai aibiia 0,05 bia 6^,0, iiMA»«aondara p,l bSa 0,6 
Jaifail* basogaa auf ii»8 Fatt. 

Bavwraugta Antiaxydationaasittal aind, Alkylgallafte^ tfia Prioipiiil- 
odtr Dodeoylsallatt BufeylliydifoaqrAnlsoXj ftseorbiiuiauroestWt vie 
AMori>yUvrl8tat» •palnitat mA -stearafcy Tokopherol|» liMithine 
tt«i«9 vorsugtmiM in Hen^^si voa 0,^05 bis ItOa inttbestnidera 
Oti bis 0^5 S» bMogfn auf daa Pett« 
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•InarbeiMnv Das QUiohe^^e^^ fdr Viiaidiiei 8.B« Vltanln A» 
A» ^ phyaiologiseh mrtvolle 2u8tt»e: / \ 

aur, iriUitr^ii ^Utttmung 4«r Erf indiing polW^ jketifolgenaen 
' BaiispUlft. di^mh. d£e die B»ifiiteli|ttig iii^^ Btabtliaierten // 

B»i»iei 1 .•: ■' '\//'r//~:-\'^ ■.:'/'.''/ / ' ■•/■///■'/';:>'//''/•■' '/ 

/ Z«ntrifttg^ ftira ^® «niM» ein^ 

stl^idig mizvlnt « mb^^ d^^^ l^ei 8& bis 

•5 i la«. buTi^ i«upde die Emui«ion ge- 

broehen^ vorauf dae abgeeohiedene Mbsser und: die fettfreie . / 

^ r 

. /Behiuidiimg lag-Wfefeb^ 9M .totsM Waeeei--' •' 

spiiviii wttMeil in elnen y - .. / 

' tttUbfett .i^Veimni F l^ «urtckbileb. V^^^ 

Dteses l^tt inirde unter LiBnaiMfelkaud W geXindem / 

./ / . ' BrwlTMn 9it p»2 4^ ArobliaWna-'wurte' das iepi^^,^^^ 

/ ^^b^^ ^ttlphfitvait M die 
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b«i 4«r Bntvalnmng ortaalteiw NassnRlIeli riMnilgiert*:. Di« 
«rtiaU«iM stabilisiArto VelUdloh mirde MUleAlioh iBingfttenpt 
and auf htrtcOnplidlw VaiM tu •iiuMi Vollailehpttivttr gfttrooknat-i 
■ Dm Produkt erwlM sieh auoh b«i JLSngeror Lagmniiig als Asylations- 

' • . ■ 

BaiapUl 2 

Dm Vdrfabrtn des Beispiala i Murde iried«rl)olt« wobei dea Hilehfatt 
siwlttlitth nooh k i QopanemdSX susftsatst mirdens auf diase Wiiaa 
imrda ain atabilaa Vollallalipttlvar ait Orangang^Mlnaak aptaaltann 
alia das dureh AnjpQbran nit ltoiM«!r..ain aolwaakhaftaa NUahhwaiit?* 
catrink liavgaataXU wardan Icaiia. 
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^^^^^ h^ '/ . ■ // '' 
V'' -'v^''. '/ /M^l^d^^ odw Olia'daft/]^^ -odsr fHt't4VBli.^.^9.'''^' 
'///■/ ■' j t wmuM * '. ' ' / ,■' , '/^ y .-^/z / y / ■■' / - ^ 

/' //M..4nii'i|lM\4ii-itiift^t«s^ ^vioiulltmta 

'/'. ttnil Bio n to d«ji Ltbf nsr* joitor'futttni '" 
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B«i«^i»ib « JiaA WBM 4ft8 ^«kt od»r £13. tddsi lea ^j^Eaa»B0ltodeii 
Srodttkt tsilweise «4ev sons idttromft^ die Zu8^«feoi^« 
is odtr 81 3i5st imd Aosflildlatenja -fla^ M» ^1. in 
4mi Mmw- odor Mi»n!mi;iM»& jResmilgtelk^ meadm.isiam, 
MtbmMiif alia ifeit«?vavs8^itefc. wiaj^ifiiiv -tmiEiiii« 
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